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pieczatka szkoty

Plan kwalifikacyjnego kursu w zakresie kwalifikacji HGT.12 Organizacja zywienia
I uslug gastronomicznych w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404

Symbol Liczba godzin LOiIC_zba
jednostki | Nazwa jednostki modutowej W semestrze goczin na
. realizacje
modutowej Kl
sem.1 | sem. Il | sem. [l | WCYKIU
M1. Prowadzenie gospodarki zywnoscig i uzytkowanie wyposazenia w gastronomii 165
M1J1. Podstawy zywienia i gastronomii 80 80
M1J2. Planowanie zywienia 40 25 65
M1J3. Stosowanie zasad BHP w gastronomii 20 20
M2. Organizowanie i prowadzenie produkcji gastronomicznej 180
M2J1. Organizowanie produkcji gastronomicznej 70 30 100
M2J2. Prowadzenie ustug gastronomicznych 60 60
M2J3. Dziatalno$¢ gospodarcza w gastronomii 20 20
M3. Postugiwanie si¢ jezykiem obcym w gastronomii 20 20
Razem 160 175 30 365
Praktyka zawodowa 140 140 280
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